
伝統野菜＋淀川八珍 試食会
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１回 学んで、 体験し試食して知る 『大阪産』 の魅力

４月９日（土）
１１：３０～１３：３０

一心寺研修会館
６階大ホール

黄びれ鯛・鯊焼き干し

淀川稚鮎・九條しじみ

天然青鰻 etc

5 千円（30 名）

なにわ伝統野菜の生産者として知られる大阪市の「西野農園」

と、「淀川ブランド推進協議会」のコラボ試食勉強会。

淀川八珍とは、主に淀川河口域に生息している魚介もしくは昔から

食されてきた加工品。「天然鰻・鯊・九條しじみ・ボラ唐墨・淀川

を京都へ遡上する稚鮎・身うるか・ボラの稚魚の江鮒・キビレ鯛」。

調理には大阪料理

会の料理人が腕を

ふるいます。

主催協力：　（一社）淀川ブランド推進協議会　西野農園　浪速魚菜の会　大阪料理会

　　　　　　　大阪市漁協　大阪市　淀川河口域を考える会

はっちん

お問合せ
06(6775)7771 （浪速魚菜事務局）
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